
〈 冷製料理 〉
オマール海老と帆立貝のカクテル仕立て
グラブラックスサーモン マスイクラ添え

セビーチェ風 シーフードマリネ
シェフのオードブル盛り合わせ

国産牛ローストビーフの冷製仕立て
アゴーラ ウインザーサラダ

山菜そば

〈 ライブパフォーマンス 〉

〈 その他・デザート 〉

〈 温製料理 〉

ブイヤベース風味のコンソメロワイヤル
トリュフ風味のチキンクリーム パイ包み焼き

つぶ貝と茸のブルギニヨン カナッペ添え
鴨肉のロースト マデラワインソース

ローストポークのミルティーユソース

国産牛肉のポワレ ポートワインソース

イタヤ小柱 ムール貝 海老のペスカトーレパスタ

海老と烏賊のチリソース煮

お寿司の盛り合わせ

天ぷらの盛り合わせ

アゴーラ黒カレー バターライス添え

柔らか豚バラ肉のデミグラスシチュー

フルーツ盛り合わせ
シェフのスイーツ盛り合わせ

コーヒー

西洋料理 ラグジュアリープラン
19種 ｜1名様 ¥12,500

BUFFET

2025.7
※仕入れ状況により食材・メニュー内容が変更になる場合があります。 


