
〈 冷製料理 〉
チキンコンフィ ドライフルーツソース

魚介と彩野菜のセビーチェ風
シェフのオードブル・バリエ
かんぱちの炙り 雲丹ソース

ガーリックシュリンプのサラダ仕立て
新鮮野菜のバーニャカウダ

天ぷらの盛り合わせ
黒酢肉団子

アゴーラ黒カレー

〈 温製料理 〉
ペンネ・カルボナーラ

イタヤ貝柱と茸のフリカッセ トリュフの香り ココットアンクルート
チキンのグリル ガルバンゾと野菜のカポナータ添え

ローストポークのツナクリームソース
国産牛肉のポワレ クレームドカシスソース

白身魚のソテー パスティス風味のマリニエールクリームソース
サーモンのオーブン焼き マスタードとデュカの香り
合鴨肉のロースト オレンジ風味 ポワブラードソース

点心の盛り合わせ

〈 その他・デザート 〉
フルーツ盛り合わせ

シェフのスイーツ盛り合わせ
コーヒー

西洋料理 アゴーラプラン
18種 ｜1名様 ¥10,000

BUFFET

※仕入れ状況により食材・メニュー内容が変更になる場合があります。 ※お米は国産米を使用しております。


