
： 生うに、練豆腐（季節の物）美味出汁

： 季節の真丈、野菜、吸い口

： 菊菜としめじの柚子胡椒浸し

　三種の串、海老黄身寿司

： 縞鰺、鮪、烏賊、あしらい

： 金目鯛、里芋六方、ミニ青梗菜、針生姜

： 鰆味噌柚庵焼き、帆立貝磯辺焼き、

   生麩田楽、大根レモン挟み

： 海老天ぷら、河豚の煎りだし、蓮根、しし唐

： 水蛸の炙り、花丸胡瓜

　若芽、土佐酢 

： 握り寿司（三種） 甘酢生姜添え

： 赤だし

： 季節のフルーツ

先　付

お　椀

前菜三種

向　附

炊合せ

焼き物

揚げ物

酢の物

食　事

留　椀

果物二種

松会席
1名様 ¥13,000

日本料理会席

※仕入れ状況により食材・メニュー内容が変更になる場合があります。 ※お米は国産米を使用しております。


