
\6,000

ランチコース

梅  花
梅花
Baika

前菜盛り合わせ

五目入りふかひれスープ

揚げ物二種盛り合わせ

大海老の黒チリソース

広東風酢豚

麻婆豆腐

黄金チャーハン

麗花デザート

Assorted Appetizers

Shark fin soup with gomoku

Assortment of 2 types of fried foods

Large shrimp with black chili sauce

 Cantonese sweet and sour pork

Mapo tofu

Golden fried rice

Reika dessert

五彩転拼盤

八珍魚翅湯

炸双味

正宗乾焼明蝦

広東古老猪肉

麻婆豆腐

黄金炒飯

麗花甜心

　

ビスポーク会員様特典 通常料金より10%OFF

※料金にはサービス料と消費税が含まれております。
※仕入れ状況により食材・メニュー内容が変更になる場合がございます。

※予約制



ランチコース

\8,000

桃  花
桃花

Touka

前菜盛り合わせ

ふかひれの姿煮

五目湯葉揚げ クレープ包み

大海老と真つぶ貝の雪菜炒め

国産牛肉と餅米の蓮の葉蒸し

あさりとレタスのチャーハン

麗花デザート

Assorted Appetizers

Braised Whole Shark Fin

Deep-fried gomoku yuba, wrapped in crepe

Stir-fried giant shrimp and shellfish with Yukina

Domestic beef and sticky rice steamed in lotus leaves

Fried rice with clams and lettuce

Reika dessert

五彩転拼盤 

紅焼排翅

烤素方

雪菜炒双鮮

荷葉粉蒸牛肉

生菜蛤仔炒飯

麗花甜心

※料金にはサービス料と消費税が含まれております。
※仕入れ状況により食材・メニュー内容が変更になる場合がございます。

ビスポーク会員様特典 通常料金より10%OFF

※予約制


