
¥6,000

ランチコース

梅  花
梅花
Baika

前菜盛り合わせ

蛤と穂付き筍の蒸しスープ

点心三種

大海老のマヨネーズ和え

豚肉と季節野菜の炒め

桜海老入りチャーハン

麗花デザート

Assorted Appetizers

Clam and Double-boiled Soup with Tender Bamboo Shoots

Three types of dim sum

Fried Shrimp with Mayonnaise Sauce

Stir-fried Pork with Seasonal Vegetables

Fried Rice with Sakura Shrimp

Reika dessert

五彩転拼盤 

春菜蛤蒸湯

三種點心

沙津明蝦

猪肉炒时菜

蝦米炒飯

麗花甜心

ビスポーク会員様特典 通常料金より10%OFF

※料金にはサービス料と消費税が含まれております。
※仕入れ状況により食材・メニュー内容が変更になる場合がございます。

※予約制



ランチコース

¥8,000

桃  花
桃花
Touka

前菜盛り合わせ

ふかひれの姿煮

揚げ物二種盛り合わせ

海鮮二種とアスパラガスの炒め

牛肉の台湾バーベキューソース

あさりとレタスのチャーハン

麗花デザート

Assorted Appetizers

Braised Whole Shark Fin

Two types of fried foods

Stir-fried two kinds of seafood with Asparagus

Stir-fried Beef with Taiwanese BBQ Sauce

Fried Rice with Clams and Lettuce

Reika dessert

五彩転拼盤 

紅焼排翅

炸双味

露笋炒明蝦

沙茶炒牛肉

蛤蜊生菜炒飯

麗花甜心

※料金にはサービス料と消費税が含まれております。
※仕入れ状況により食材・メニュー内容が変更になる場合がございます。

ビスポーク会員様特典 通常料金より10%OFF

※予約制


