
ホテル アゴーラ 大阪守口

2026年10月1日（木）～ 2026年12月23日（水）
（商品受取の2日前までにご予約ください）

予約受付

苺が彩る、華やかなクリスマス
アゴーラ クリスマスケーキ 2026  



¥11,000

直径15cm

博多あまおう苺を40粒以上使用し、和三密糖の上品
な甘さに焼き上げたスポンジと濃厚な生クリーム
が、あまおう苺の芳醇な美味しさを引き立てる、スペ
シャルクリスマスケーキです。

あまおう苺のたっぷりXmasケーキ
［注文番号 ❶］

70台
限定

シェフパティシエ　萬木 真一 （ゆるぎ しんいち）

内閣総理大臣賞をはじめ、多数の受賞歴を誇るシェフパティシエ・萬木 真一（ゆるぎ しんいち）は、まるで
オブジェのように芸術的な飴細工を得意とし、2025 年の大阪・関西万博「ORA 外食パビリオン~宴~」でも
飴細工作品を展示しました。独自のアーティスティックな感性とともに、素材の持ち味を生かし、細部まで
こだわったスイーツ作りに定評があります。

今年のクリスマスは、苺を主役に。
シェフパティシエ 萬木真一が、素材の持ち味と美しさにこだわり、一台一台丁寧に仕立てたクリスマスケーキ。
「博多あまおう」を40粒以上使用した贅沢な一台から、約100個の国産苺を敷き詰めた華やかなBOXケーキまで。
苺の魅力を存分に楽しめる、5種のラインアップをご用意しました。

［小麦/乳/卵/大豆/（酒）］

¥11,000

直径15cm

博多あまおう苺を40粒以上使用し、和三密糖の上品
な甘さに焼き上げたスポンジと濃厚な生クリーム
が、あまおう苺の芳醇な美味しさを引き立てる、スペ
シャルクリスマスケーキです。

あまおう苺のたっぷりXmasケーキ
［注文番号 ❶］

70台
限定

シェフパティシエ　萬木 真一 （ゆるぎ しんいち）

内閣総理大臣賞をはじめ、多数の受賞歴を誇るシェフパティシエ・萬木 真一（ゆるぎ しんいち）は、まるで
オブジェのように芸術的な飴細工を得意とし、2025 年の大阪・関西万博「ORA 外食パビリオン~宴~」でも
飴細工作品を展示しました。独自のアーティスティックな感性とともに、素材の持ち味を生かし、細部まで
こだわったスイーツ作りに定評があります。

今年のクリスマスは、苺を主役に。
シェフパティシエ 萬木真一が、素材の持ち味と美しさにこだわり、一台一台丁寧に仕立てたクリスマスケーキ。
「博多あまおう」を40粒以上使用した贅沢な一台から、約100個の国産苺を敷き詰めた華やかなBOXケーキまで。
苺の魅力を存分に楽しめる、5種のラインアップをご用意しました。

［小麦/乳/卵/大豆/（酒）］



¥18,000

人気のショートケーキに苺をふんだんに使用し、
XmasケーキBOXに仕立てたパーティ―サイズの
クリスマスケーキです。

XmasスペシャルBOXケーキ

10台
限定

¥5,300

アーモンド風味のしっとりとした生地に甘酸っぱいベリー
のムース、ビターなチョコレートとピスタチオババロアを組
み合わせたXmasリースケーキです。

Xmasリースケーキ

50台
限定

しっとり焼き上げたスポンジに、苺とマイルドなチョコクリーム
をたっぷりデコレーションしました。

苺が彩るクリスマス ショコラ

❹ ❻  ¥4,200

❺ ❼  ¥5,000

会員特別料金 ¥3,800
会員特別料金 ¥4,600

しっとりなめらかに焼き上げたスポンジに、口当たりの軽い
クリームをサンド。上品な甘さの苺ショートケーキです。

苺が彩るクリスマス

［小麦/乳/卵/大豆/（酒）］

［小麦/乳/卵/大豆/アーモンド/ピスタチオ/オレンジ/（酒）］

［小麦/乳/卵/アーモンド/ピスタチオ/大豆/（酒）］

［小麦/乳/卵/アーモンド/ピスタチオ/大豆/（酒）］

20㎝×20㎝［注文番号 ❷］

直径15cm［注文番号 ❸］

直径15cm／4～6名様向け［注文番号 ❺］
直径12cm／2～3名様向け［注文番号 ❹］

直径15cm／4～6名様向け［注文番号 ❼］
直径12cm／2～3名様向け［注文番号 ❻］

¥18,000

人気のショートケーキに苺をふんだんに使用し、
XmasケーキBOXに仕立てたパーティ―サイズの
クリスマスケーキです。

XmasスペシャルBOXケーキ

10台
限定

¥5,300

アーモンド風味のしっとりとした生地に甘酸っぱいベリー
のムース、ビターなチョコレートとピスタチオババロアを組
み合わせたXmasリースケーキです。

Xmasリースケーキ

50台
限定

しっとり焼き上げたスポンジに、苺とマイルドなチョコクリーム
をたっぷりデコレーションしました。

苺が彩るクリスマス ショコラ

❹ ❻  ¥4,200

❺ ❼  ¥5,000

会員特別料金 ¥3,800
会員特別料金 ¥4,600

しっとりなめらかに焼き上げたスポンジに、口当たりの軽い
クリームをサンド。上品な甘さの苺ショートケーキです。

苺が彩るクリスマス

［小麦/乳/卵/大豆/（酒）］

［小麦/乳/卵/大豆/アーモンド/ピスタチオ/オレンジ/（酒）］

［小麦/乳/卵/アーモンド/ピスタチオ/大豆/（酒）］

［小麦/乳/卵/アーモンド/ピスタチオ/大豆/（酒）］

20㎝×20㎝［注文番号 ❷］

直径15cm［注文番号 ❸］

直径15cm／4～6名様向け［注文番号 ❺］
直径12cm／2～3名様向け［注文番号 ❹］

直径15cm／4～6名様向け［注文番号 ❼］
直径12cm／2～3名様向け［注文番号 ❻］



ホテル アゴーラ 大阪守口  

www.hotelagora-moriguchi .com

〒570-0038 大阪府守口市河原町10-5
TEL：06-6994-1111  FAX：06-6994-1100  E-mail: info.moriguchi@agora.jp

お問い合わせ
ご予約 ��� : 06-6994-1185 ������ : restaurant.moriguchi@agora.jp

レストラン
お問い合わせ
フォーム

¥2,500

洋酒に漬けた5種のドライフルーツの香りと食感が伝統的な一品。

シュトーレン フリュイ

［小麦/乳/卵/オレンジ/りんご/アーモンド/（酒）］

◎販売期間：12/1（火）～12/25（金）

［注文番号 ❽］ クリスマスローストチキン

［注文番号 ❾］
約250g×3本 ¥2,400
会員特別料金 ¥2,200

［注文番号 ❿］
約250g×5本 ¥3,400
会員特別料金 ¥3,200

［小麦/大豆/鶏肉］

レストランでAGORAマイルが貯まり、特典やクーポンに交換できます。

マイルが貯まる、新しい楽しみへ
新特典制度「AGORAマイル」

新規入会者募集中
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ホテル アゴーラ リージェンシー 大阪堺
公式インスタグラムはこちら 

ドーセット バイ アゴーラ 大阪堺
公式インスタグラムはこちら

ホテル アゴーラ 大阪守口
公式インスタグラムはこちら

�����

AGORAマイル

有効期限: 2028/04/01
���マイル マイルを交換する

アゴーラマイル

会員限定 早期予約特典 10月1日(木)～11月30日(月)

早期ご予約で一部商品を特別料金にてご購入いただけます。
さらに AGORAアプリ会員様 には、AGORAマイル10マイルプレゼント

AGORAアプリ
ダウンロードは

こちら

※表示料金には消費税が含まれております。 ※ケーキのサイズは手作りのため多少の誤差がございます。 ご了承ください。 ※会員特別料金は、アプリ会員またはカード会員が対象です。 

〈WEB予約〉 クレジットカード
〈WEB予約以外〉現金、クレジットカード（ギフト券も可）
                               QRコード決済、電子マネー

※お受け取り当日は、混雑が予想されますので、事前のお支払いをおすすめいたします。 ※お受け取りは店頭でのお渡しのみ。 ※写真はイメージです。

商品のお受け取りお支払い方法

2026年12月19日（土）～2026年12月25日（金）
ベーカリー＆パティスリー 「ファゴット」 1F 

WEB予約、お電話、店頭にて承ります。

ご予約方法

TEL:06-6994-1185
WEB予約はこちら 〉〉

2026年10月1日（木）～2026年12月23日（水）
ご予約期間 ※商品受取の2日前までにご予約ください。

会員限定 早期予約特別料金
2026年11月30日（月）まで

11:00～20:00 の間にお受け取りください。

※事前決済


